
APERITIFS  0,1 Lt.  
  

Ein Glas „ PROSECCO – SPUMANTE“ Col di Luna 4.20 

Ein Glas SEKT „W. BRÜNDLMAYER“ Langenlois  5.50 

Ein Glas CHAMPAGNER  „ROEDERER“  Brut 8.80 

 
VORSPEISEN 

    

                                                                                                                                     VSP/HSP   

SÜLZCHEN vom TAFELSPITZ mit rotem Zwiebel und Kürbiskernöl  8.50/12.80 

RINDSGULASCH mit Gebäck  8.50/12.80 

CARPACCIO vom Rinderfilet mit Olivenöl und Parmesan 12.80/19.50 

KALBSRAHMBEUSCHERL mit Serviettenknödel    8.50/12.80 

GRAMMELKNÖDERL  mit lauwarmen Speck-Krautsalat 8.50/12.80 

Hausgebeizter LACHS auf Schnittlauchrahm 10.50/15.80 

 

SUPPEN 

 

TAFELSPITZ-BOUILLON mit Einlage nach Wahl 4.50 

KÜRBIS-CREMESUPPE mit Nuß-Stangerl 5.50 

GEFLÜGEL-VELOUTE mit Bröselknödel 5.50 

 

HAUPTSPEISEN 

Karamelisierte KRAUTFLECKERL mit Häuptelsalat       9.80 

KALBSBUTTERSCHNITZEL mit Erdäpfelpürrée 16.50 

Wiener RINDSROULADE mit Bandnudel 16.80 

Ausgelöstes BACKHUHN mit Erdäpfel-Vogerlsalat 14.50 

WIENER SCHNITZEL vom Kalb mit Erdäpfel-Vogerlsalat 18.50 

Alt Wiener ZWIEBELROSTBRATEN mit Braterdäpfel und Salzgurken 18.50 

TAFELSPITZ vom Weide-Rind mit Rösti, Apfelkren und Schnittlauchsauce 18.50 

Rosa ENTENBRUST auf Linsen mit Tirolerknödel 16.50 

HIRSCHRÜCKENSTEAK auf Kohlsprossen mit Williamserdäpfel 18.50    

RINDERFILETSCHEIBEN auf Speckbohnen mit gratinierten Erdäpfeln     

und Schalottensauce          22.90 

 

Knuspriges ZANDERFILET auf Paprikarahm-Kraut mit Petersilerdäpfel 18.90  

 

Gedeck (nur am Abend)    2.50 



KÄSE 
KÄSETELLER mit Schwarzbrot und Butter Klein / Groß 7,90 / 12,00 
PARMESAN mit kaltgepresstem Olivenöl 6,90 
 

Süssweintipp 
Die ideale Ergänzung zum Dessert 

Gewürztraminer „Lieblich“ 10 
Rosen und Kräuterduft, ausgewogene Restsüße, finessenreich 

Frühwirt, Klöch, Südost-Stmk. – 1/16 l - 2,80 
 

DESSERT 
APELSTRUDEL mit Vanilleeis und Schlagobers 5,70 
PALATSCHINKEN mit hausgemachter Marillenmarmelade 5,70 
TOPFENSCHMARREN mit Zwetschkenröster  8,00 
SCHMANKERLPARFAIT mit Rotweinbirne 6,90 
LEBKUCHENMOUSSE  mit Gewürz-Weichseln 6,90 
 

EISSPEZIALITÄTEN 
Bananensplit 5,90 
Wiener Eiskaffe (flüssig) 5,90 
 

SÜßWEINE 
Gewürztraminer „Lieblich“  Frühwirt, Klöch, Südost-Stmk. 10 1/16 2,80 
Beerenauslese,  Kracher, Bgld. 08 1/16 5,00 
Trockenbeerenauslese „Weissburg./Welschr.“ J. Lentsch, Bgld. 07 1/16 5,80 
 

ILLY CAFFEE 
Mocca oder Braun Klein / Groß 2,00 / 3,50 
Melange (Kaffee mit Milch und Milchschaum) 2,60 
Einspänner (kleiner Mocca mit Schlagobers) 2,80 
Caffee coretto (mit Grappa) 4,70 
 

DIGESTIF 
Marillenbrand „Classic“ M. Wieser – Jamek, Wachau 2cl 3,50 
Himbeere, V. Latschen, Kärnten 2cl 7,20 
Elsbeere,  Reisetbauer, O.Ö. 2cl 16,50 
Armagnac “Jeanneau” V.S.O.P. 2cl 4,50 
Cognac X.O. „Camus“ 2cl 7,00 
Glenfiddich “15 years old” Solera Reserve 2cl 4,80 
Lagavullin “16 years old” 2cl 5,50 
Macallan  Fine Oak “12 years old” 2cl 4,80 
Grappa “Sassicaia” J. Poli 2cl 7,50 
Grappa “Barbera d’ Asti” Berta, Piemont  2cl 7,50 
 


